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  هدف-1

 مي باشد.ي خوراك خيهدف از تدوين ضوابط، تعيين حداقل ضوابط فني و بهداشتي واحدهاي توليد كننده   

 

 دامنه عملکرد-2

 يازيشنيپ يالزامات برنامه هاكارخانه ضوابط و  و جهت تاسيس كاربرد دارد يخوراك خيمورد واحدهاي توليد كننده  اين ضوابط در

PRPs .نيز بايد مد نظر قرار گيرد 

 

   مسئولیت -3

آن بر عهده   يو نظارت بر حسن اجرا يو مناطق آزاد تجار يعلوم پزشک يضابطه بر عهده كارشناسان دانشگاه ها نيا ياجرا تيمسئول

 باشد. ينظارت در مناطق آزاد م رانيغذا و دارو و مد نيمعاون

 تعاریف و اصطلاحات -4

: آب تنها ماده اي استتتت كه در توليد يخ بکار مي رود ويهگيهاي آن بايد طآق آخرين تجديد نظر  استتتتانداردهاي ملي ايران به آب-

 باشد.« ويهگيهاي بيولوژيکي و حد مجاز آلودگي باكترويولوژيکي آب آشاميدني »  1011و « ويهگيهاي آب آشاميدني »  1053شماره 

 

 

 شرح اجرا -5

به منظور حصول اطمينان از رعايت الزامات ( PRPs)  پياده سازي برنامه هاي پيشنيازي :  عمومی شرایط فنی و بهداشتی -1-5

شنيازي ضوابط و الزامات برنامه هاي پي شتي در كارخانه بايد مطابق آخرين تجديد نظر  براي    F-D-070با كد ( PRPs) كلي بهدا

قابل دسترسي از طريق سايت سازمان غذا و )تاسيس و بهره برداري واحدهاي توليد و بسته بندي مواد غذايي و آشاميدني اجرا شود. 

 (  www.fda.gov.ir دارو وزارت بهداشت

 

  اختصاصی یو بهداشت یفن طیشرا -2-5

، مخزن مذكور باشددر صورتيکه مخزن مصرفي جهت ذخيره آب از جنس پلي پروپيلن و يا پلي اتيلن سنگين مناسب مواد غذايي   -

 بايد دور از نور آفتاب و حتي الامکان در محل مسقف مستقر گردد.
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 شد.سردخانه به عنوان انآار محصول نهايي )يخ( بايد دماي زير صفر درجه سانتيگراد داشته با  -

 انآار نمک به طور مجزا در نظر گرفته شود.  -

 

 تجهیزات خط تولید  -6

ستاندارد ملي ،          صورت عدم وجود ا ستانداردهاي ملي )در  شده در ا صول نهايي ذكر شده ، بايد با ويهگيهاي مح صول توليد  مح

 استاندارد هاي بين المللي مورد تاييد اين سازمان (و يا ضوابط اعلام شده از سوي اين سازمان مطابقت داشته باشد.

 تولید یخ خوراکی حداقل تجهیزات مورد نیاز برای  -1-6

 سيستم هاي سختي گير و ضد عفوني كننده آب )در صورت نياز(: -

 وجود اين سيستمها الزامي است.( 1011و  1053)در صورت عدم مطابقت ويهگيهاي آب مصرفي با استانداردهاي ملي ايران به شماره 

 

 مخزن ذخيره آب -

وجود مورد تائيد اين سازمان،  بايد يک يا چند مخزن ذخيره آب از جنس استيل زنگ نزن و يا پلي اتيلن سنگين مناسب موادغذايي 

 داشته باشد. 

همچنين بوده و  1011و  1053ران به شماره بايد مطابق با آخرين تجديد نظر استانداردهاي ملي اي بديهي است ويهگيهاي آب مصرفي 

 زم جهت آب مصرفي و سيستم نگهداري آب به منظور جلوگيري از آلودگي با مواد آلوده كننده در نظر گرفته شود.تجهيزات لا

  

 پركن قالب ها -

ضد عفوني    سوب زدايي و  شو و ر ست ش شدن  سب موادغذايي بوده و درپوش آن قابل باز  ستيل زنگ نزن يا پليمرمنا بايد از جنس ا

 يد متناسب با ظرفيت توليد باشد.كردن باشد. ضمن اينکه حجم آن با

 

 قالب هاي يخ -

 قسمت هايي از قالب كه در تماس با آب مي باشد ، بايد از نوع استيل زنگ نزن باشد.  

 

 حوضچه آب نمک -

شد .درپوش  سب با شش و عايق بندي منا سالن توليد بالاتر و داراي پو سانتي متر از كف  ضچه آب نمک بايد حداقل هفتاد  ارتفاع حو

 حوضچه بايد از جنس پلي اتيلن مناسب موادغذايي با ضخامت مناسب باشد. 
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 یادآوری

 در زمان خروج قالب از حوضچه آب نمک هيچ گونه تماسي بين يخ و آب نمک نآايد برقرار گردد.  -

 كليه رابط ها و اتصالات بايد از جنس پليمر مناسب موادغذايي و يا استيل زنگ نزن باشد. -

 انجام تمهيدات مناسب به منظور جلوگيري از ريختن روغن روي قالب هاي يخ الزامي است. -

 استحوضچه ديفر -

  حجم حوضتتتچتته ديفراستتتتت بتتايتتد متنتتاستتتتب بتتا ظرفيتتت توليتتد و از جنس منتتاستتتتب بتتاشتتتتد. آب موجود 

ست بايد به نحوي صورت گيرد كه از ورود آب حوضچه  در آن از مخزن ذخيره آب مصرفي قالب ها تامين گردد. عمل ديفرا

 ديفراست به داخل قالب ها جلوگيري شود و غوطه وري صورت نپذيرد.

 ب ها، نازل هاي آب در بالاي حوضچه ديفراست نصب گردد تا خروج يخ از قالب ها را تسهيل نمايد.به تعداد قال 

  قراردادن قتتالتتب هتتا در آن ستتتر قتتالتتب ، حتتداقتتل حوي بتتاشتتتتد كتته هنگتتام  ن تفتتاع حوضتتتچتته بتتايتتد بتته   ار

 سانتيمتر از آب بالاتر و بيرون قرار گيرد. 10

 

 قسمت تخليه يخ از قالب ها )سُره( -

  سره در سب موادغذايي و يا  جنس  سنگين منا ستيل زنگ نزن و يا پلي اتيلن  سمت در تماس با ماده غذايي بايد از نوع ا ق

ساير مواد در تماس مناسب موادغذايي ، ومورد تائيد اين سازمان، باشد ضمن اينکه مساحت آن متناسب با ظرفيت توليد و 

 آه پايين سره حداقل نيم متر از سطح زمين بالاتر باشد.داراي شيب مناسب و قابل شستشو و ضد عفوني كردن باشد. ل

 

 دستگاه برش -

 متناسب با اوزان بسته بندي و از جنس زنگ نزن باشد.

 

 بسته بندي -

  بسته بندي  بايد در شرايط و دماي مناسب انجام گيرد و ظروف بسته بندي از جنس فيلم پلي اتيلن با دانسيته بالا مناسب

 كتتتيتتتلتتتوگتتترم بتتتاشتتتتتد.  25متتتوادغتتتذايتتتي بتتتا استتتتتتتتتحتتتکتتتام متتتنتتتاستتتتتب و در اوزان حتتتداكتتت تتتر 

ستفاده از سته بندي بوده و درخصوص ا سب با اوزان ب صرفي بايد متنا ضخامت پليمر م ست  ساير پليمرها بايد نظر اداره كل  بديهي ا

 كسب گردد.

   قانون مواد خوراكي، آشاميدني بر روي بسته بندي الزامي است. 11درج مشخصات لازم مطابق ماده 
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 سردخانه  -

 بايد دماي زير صفر درجه سانتيگراد جهت نگهداري يخ داشته باشد و داراي دريچه تخليه جهت بارگيري باشد.

 

 تأسيسات -

  صرفي ست و داراي كارآيي و قدرگاز م سازمان محيط زي ضوابط  سورها بايد آمونياكي، غير فرئوني برابر  سب با كمپر ت متنا

ستم تهويه مجهز به فيلتر، نور كاف سي شد و داراي  سمت ها مجزا با ساير ق سات بايد از  سي شد. تا سات با سي ستم تا سي ي و 

 هشدار دهنده نشت گاز باشد.

 هت كارگران و كپسول اكسيهن هنگام بروز حادثه باشد.اين قسمت بايد مجهز به ماسک ج 

 .كليه نکات ايمني و حفاظتي دستگاههاي مورد استفاده بايد رعايت گردد 

 

 دستگاه يخ ساز -

 در برخي كتتارختتانتته هتتا جهتتت توليتتد، از اين دستتتتگتتاه استتتتفتتاده مي شتتتود. بتتديهي استتتتت جنس قستتتمتتت هتتاي 

ستيل زنگ نزن  طابق موارد ذكر شده مناسب موادغذايي ومورد تائيد اين سازمان، بوده و ساير تجهيزات مدر تماس با آب بايد از نوع ا

 فوق خواهد بود.

 

  منابع آب -7

 1آب هاي زيرزميني -

 5، آب چاه 4، آبهاي فوران كننده3است م ل آب چشمه   2آبهاي زيرزميني آبهائي هستند كه منشاء آنها آبخوان           

 

 آب چشمه -

                                                           
1 Ground Waters 

2 Aqulfer 

3 Spring Waters 

4  Artesian 

5 Well   Waters 
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سي           شنا سازند زمين  ست كه از يک  شمه آب زيرزميني ا سطح زمين 6  آب چ ست بطور طآيعي به  شاء گرفته و ممکن ا من

شد مواد  شخيص با سازند حاوي آن بايد قابل ت شمه و  شد يا از راه ايجاد حفره جمع آوري گردد محل جغرافيايي چ شته با جريان دا

 ميلي گرم در ليتر است. 500جامد محلول آب چشمه معمولا كمتر از 

 

 آب فوران كننده -

ستاي            سطح اي شار كه در اثر حفر بعلت اختلاف  سفره آبي تحت ف ست مربوط به  ي آب به بيرون آب فوران كننده آب چاهي ا

 فوران مي كند.

 

 آب چاه -

  شود.ان به سطح زمين آورده ميآب چاه آبي است كه از حفره ايجاد يا ساخته شده در زمين، كه از يک آبخو           

 

 شآکه توزيع آب -

سيسات آبرساني بر       شده قابل مصرف را از راه تا صفيه  اي مصرف شآکه هاي آبرساني عمومي يا خصوصي هستند كه آب ت

 كننده فراهم مي كنند. 

 

 حمل و نقل و نگهداری -8

مان عرضتتتته و مصتتترف       تا ز مل گردد و  هداشتتتتي ح با شتتترايط ب نه دار و  خا يه ستتترد يل نقل با وستتتتا يد  با  يخ 

 در شرايط قابل قآول و مورد تائيد نگهداري گردد.

 

گواهي بهداشت  وسايل نقليه حمل يخ بايد داراي صلاحيت بهداشتي از سازمان غذا و دارو باشند و حمل كننده ها - 1یادآوری 

 را قآل از فعاليت اخذ نمايند. عمومي 

  

 .باشد7استيل به كار برده شده در تجهيزات خط توليد بايد مورد تاييد مراجع ذيصلاح  -2یادآوری   

 تبصره

                                                           
6Formation  

 مرجع ذيصلاح در حال حاضرموسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران مي باشد. - 7
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ستاندارد ملي ،             صورت عدم وجود ا ستانداردهاي ملي موجود و در  صول به آخرين تجديد نظر ا جهت آگاهي از ويهگيهاي مح

 به استانداردهاي بين المللي معتآر مورد تاييد اين سازمان مراجعه شود.

 


